DE CONTROLO DA QUALIDADE ALIMENTAR
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VEM APRENDER A:

O Realizar analises em produtos alimentares,
utilizando os equipamentos e os
procedimentos adequados;

O Elaborar relatorios, efetuando os calculos
necessarios e registando em tabelas e
graficos os dados relativos as analises
e ensaios realizados;

QO Avaliar os resultados das analises
e/ou ensaios realizados,
detetando eventuais

anomalias ou desvios;
R ———

O Realizar auditorias iy '!. i
higiosanitarias e de
avaliacdo de

implementacao

INSCRICOES 14

Julho M S
ATE | 5855 +INFORMACOES EM

de HACCP; www.enta.pt
O E muito mais... ©) %{ﬁ:%gfggagonqalo-EdiﬁcioINOVA
© 296650 660

40 eNTA ACSRES E [srise #5020 " ©

2020 e .

ESCOLA DE NOVAS TECNOLOGIAS DOS ACORES




